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VAJECNE

Celerova polévka d rnoedbeme

b

4 porce
INGREDIENCE:

100 g korenové petrzele
100 g porku
500 g celeru
10 g hladkolisté petrzelky
40 g masla
stl a pepf podle chuti
parmazan podle chuti
80 g valcovanych nudli do polévky Zatka

POSTUP:

Zeleninu ocistime, petrzel a 100 g celeru nakrajime na mensi kostky, zbytek celeru nastrouhame najemno, po6-
rek nakrajime na prouzky. V hrnci rozehfejeme maslo, pfiddme nakrajenou petrzel, celer a zeleninu opeceme.
Pridame podrek a kratce orestujeme. Zalijeme 1 litrem vody, ochutime soli a pepfem a vafime do polomékka.

Pak prfidame nastrouhany celer a vafime na mirném ohni domeékka. Ke konci varu pridame valcované polévkoveé
nudle a uvarime je domékka. Nakonec pridame podle chuti strouhany parmazan a nadrobno nakrajenou petr-
zelku. Polévku servirujeme do hlubokych talird.
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