VAJECNE

Raseatovi polévka s abecedou
5

4 porce
INGREDIENCE:

50 g masla
1 ks cibule
500 g cerstvych rajcat
25 g rajského protlaku
cukr podle chuti
3 ks celé pepre
2 ks celd nova koreni
vétvicka tymianu
Tks bobkowy list
2 ks hrebicky
80 ml smetany
stl a pepr podle chuti
citronova Stava podle chuti
80 g abecedy Zatka

POSTUP:

Cibuli oloupeme a najemno nakrajime. V hrnci rozehfejeme maslo, pridame cibuli a zpénime. Pridame rajcatovy
protlak a orestujeme. Pridame na kousky nakrajena rajcata, cukr, kofeni a ochutime soli. Restujeme pfiblizné
20 minut, pridame 500 ml vody a varime, dokud vsechny ingredience nezméknou.

Polévku precedime a opét privedeme k varu. Do polévky pridame téstoviny abeceda a vafime je domékka. Na-
sledné ochutime kapkou citronu. Polévku servirujeme do hlubokych talifd a nakonec zjemnime smetanou.

www.zatka.cz




