a’fkauy

VAJECNE

INGREDIENCE:

1 ks brokolice
1 ks strouzek Cesneku
50 g masla
stl a pepf podle chuti
400 g penne Zatka
parmazan podle chuti

POSTUP:

V hrnci pfivedeme k varu osolenou vodu, pfidéme brokolici rozdélenou na rizicky a varime domeékka. Kdy?7 je
brokolice témér mekka, rozpalime panev, pridame maslo a strouzek Cesneku, velmi kratce orestujeme a z varici
vody pridame dérovanou nabérackou uvarenou brokolici. Do vody dame varit téstoviny.

Brokolici dale restujeme na panvi s cesnekem a podle potfeby podlévame malym mnozstvim vody z hrnce s tés-
tovinami. Brokolici varime Uplné domékka, az se proméni na brokolicovou omacku. Nasledné pridame uvarené
penne, strouhany parmazan, ochutime soli a pepfem a dobre promichdme. Servirujeme do hlubokych talifa.
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