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VAJECNE

Studereg ja/ie téstooireood alat 4 foieitrion walivkow
3 8

4 porce
INGREDIENCE:

4 ks baby okurky
4 ks jarni mrkve
100 g zeleného chrestu
100 g bilého chrestu
50 g zelenych fazolek
100 g cerstvého hrasku
Cerstva bazalka
400 g vreten Zatka
150 ml olivového oleje
1 1zicka hofcice
1/2 citronu
40 g hraskovych vyhonk(
stl a pepr podle chuti

POSTUP:

Osolenou vodu privedeme k varu, pridame fazolky, oloupany chfest a uvafime do polomékka. Zeleninu vyndame
dérovanou nabérackou a zchladime ve studené vodé. Do vafici vody pridame Cerstvé vyloupany hrasek, kratce
povarime, vyndame dérovanou nabérackou a zchladime ve studené vode. Vychladlou zeleninu precedime a ne-
chame okapat. Do vafici vody pfidame vretena, uvafime domekka, scedime, proplachneme studenou vodou
a promichame s trochou olivového oleje.

Pripravime si dresink: v mise smichdme hor<¢ici, Stavu z poloviny citronu, stl a pepr podle chuti a olivovy olej. Do
misy s dresinkem dame uvarenou zeleninu, vietena, zbylé ingredience a dobre promichame. Servirujeme do
hlubokych talif a ozdobime bazalkou.
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